
新玉ねぎ調製機 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 

 部品の調節により、未乾燥の『青切り玉ねぎ』・『乾燥玉ねぎ』どちらも調製作業

可能! 根と葉を簡単にカット!! 

 根切り板刃の耐久性を強化!約 2 倍の長寿命を実現!!(従来比、当社テストによる) 

 搬送ベルト、脚部高さを 5 段階で調節可能。玉ねぎサイズや作業姿勢に柔軟に対応 

 カバーの着脱が容易にでき、メンテナンス性が向上！ 

作業工程             

メーカー希望小売価格 

￥605,000(消費税 10%込) 

※運賃･設置費･試運転費が別途かかります 

セールスポイント 

小規模～中規模生産者様にオススメ! 

RTC2000PRO 

固定金具で安全性向上! 

①玉ねぎを投入 

②根を伸ばして揃える 

④葉を押さえて優しくカット 

③根をカット 

簡単操作で玉ねぎの根と葉をカット！ 

青切り玉ねぎ、乾燥玉ねぎの調製が可能！ 



 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
  

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

型 式 RTC2000PRO 

機 体 寸 法 
全 長 1555 ㎜ 
全 高 625 ㎜ 
全 高 880 ㎜ 

重 量 90 ㎏ 
電 源 AC100V 

動 力 

搬 送 40W/AC100V  
根 切 り 40W/AC100V 
葉 切 り 25W/AC100V 
姿 勢 調 整 6W/AC100V 

調 製 
根 長 さ 1〜5 ㎜ 
葉 長 さ 15〜30 ㎜ 

切 断 部 
根切断方式 根起しローラー+ディスクカッター 
葉切断方式 ディスクカッター 

搬 送 部 
搬 送 方 式 V ベルトによる葉の挟み込み 
搬 送 速 度 135 ㎜/秒(50Hz,60Hz) 

最 大 作 業 能 率 2,000 個/時※ 

仕 様 
 

適応玉ねぎ 

〒321-0905 栃木県宇都宮市平出工業団地 44-3 

TEL:028(664)1111  FAX:028(662)5592 

URL:https://www.suzutec.co.jp E-mail:info@suzutec.co.jp 

最新情報はこちら▼ お気軽にご相談ください 

乾燥玉ねぎ 

①玉ねぎ直径 60～150 ㎜ 

②玉ねぎ高さ 60～105 ㎜ 

③葉長さ 100 ㎜以上 

④葉の直径 7 ㎜以下 

⑤葉の根元が茶色になるまで乾燥している 

 

 

青切り玉ねぎ 

①玉ねぎ直径 60～150 ㎜ 

②玉ねぎ高さ 60～105 ㎜ 

③葉長さ 100 ㎜以上 

④葉の根元直径 24 ㎜以下 

⑤鱗茎から 10 ㎜上の葉が 10 ㎜以下に潰れる 

⑥葉が倒伏している 
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⑥葉が倒伏している 

⑤乾燥している 

 仕様・価格は 2025 年 10 月現在のもので、改良等により予告なく変更することがあります。 

消費税率は 10%で表示しております。税率変動の際は、その税率が適用されます。 

2025 年 10 月作成 

※玉ねぎ投入間隔により能力は変動する場合があります。 

https://www.suzutec.co.jp
mailto:info@suzutec.co.jp

